
L’Ambiance

M E N Ü  ·  M E N U

Alle Preise in CHF inkl. MwST. · All prices in CHF incl. VAT./ Tous les prix

sont en CHF, TVA comprise



Mango Garnelen Salat
Avocado – Mango – gegrillte Garnelen – Maracuja Dressing – Cashewnüsse

Avocado – Mango – Grilled Shrimp – Passion Fruit Dressing – Cashews

CHF 18

Mediterraner Salat
Falafel – Tahini-Limetten Dressing – Sesam

Falafel – Tahini-Lime Dressing – Sesame

CHF 15

Burrata Salat
Burrata – Früchte der Saison – Serranoschinken – Balsamico Dressing –

Pinienkerne

Burrata – Seasonal Fruit – Jamon Serrano – Balsamic – Pine Nuts

CHF 25

Citrus Salat
Gemischtes grünes Gemüse – Ziegenkäse – Honig – Nüsse

Mixed Greens – Goat Cheese – Honey – Nuts

CHF 15

Erbsen Suppe
Grüne Erbsen – Frischer Käse – Pinienkerne – Minze

Green Peas – Fresh Cheese – Pine Nuts – Mint

CHF 13

Salmorejo (Kalte / Cold)
Tomaten – Eier – Rohschinken – Oregano

Tomato – Eggs – Cured Ham – Oregano

CHF 10

ALLE PREISE IN CHF INKL. MWST. · ALL PRICES IN CHF INCL. VAT./ TOUS LES PRIX SONT EN CHF, TVA COMPRISE

Vorspeisen
Starters

Suppen
Soups



Salmon Risotto
Lachs – Zitronen-Risotto – Pak Choi – Parmesan

Salmon – Lemon-Risotto – Pak Choi – Parmesan

CHF 27

Linguini Nero
Schwarze Linguine – Cherry Tomaten – Garnelen – Muscheln

Black Linguini – Cherry Tomatoes – Prawns – Mussels

CHF 20

Green Curry
Grünes Curry – Tofu – Kokosnussmilch – Erdnüsse – Mango

Green Curry – Tofu – Coconut Milk – Peanuts – Mango

CHF 20

Creamy Risotto
Risotto – Sahne – Pilze

Risotto – Cream – Mushrooms

CHF 15

ALLE PREISE IN CHF INKL. MWST. · ALL PRICES IN CHF INCL. VAT./ TOUS LES PRIX SONT EN CHF, TVA COMPRISE

Fisch & Meeresfrüchte
Fish & Seafood

Vegetarier
Vegetarian



Gegrillte Hähnchenbrust
Hühnerbrust – cremige Polenta – Mangold – Sommergemüse – Minzsauce

Chicken Breast – creamy polenta – swiss chard – summer vegetables – mint sauce

CHF 21

Ribeye Steak (200g)
Rinds Ribeye Steak 200 g – Chimichurri Sauce – gegrilltes Saisongemüse

Beilage nach Wahl: Pommes Frites / Bunter Salat

Beef Ribeye Steak 200 g – Chimichurri sauce – grilled seasonal vegetables

Choice of Side Dish: Fries / Colorful Salad

CHF 38

Kalbsmedaillon (150g)
Kalbsmedaillon – Süsskartoffel Püree – Saisongemüse – Szechuan Pfeffer Sauce

Veal medallion – sweet potato purée – seasonal vegetables –

Szechuan pepper sauce

CHF 49

Iberic Schweins Secreto (120g)
Iberic Schweins Secreto – Petersilienkartoffeln – Saisongemüse –

Limetten-Petersilien Sauce

Iberic pork secreto – parsley potatoes – seasonal vegetables – lime-parsley sauce

CHF 27

ALLE PREISE IN CHF INKL. MWST. · ALL PRICES IN CHF INCL. VAT./ TOUS LES PRIX SONT EN CHF, TVA COMPRISE

Hauptgänge
Main Courses



Sommer Crème Brulée
Crème Brulée mit Vanille – Orange – Kardamom

Crème Brulée infused with vanilla – orange – cardamom

CHF 10

Pfirsich Melba Pavlova
Himbeermarmelade – frische Pfirsiche – Chantilly Creme

Raspberry marmalade – fresh peaches – Chantilly cream

CHF 10

Schweizer Schokoladen Eclair
Mit Kaffee Mousse und Salted Caramel Sauce

With coffee mousse and salted caramel sauce

CHF 10

Piña Colada Dome
Kokosnuss Mousse Dome mit Ananas-Limetten Füllung

Coconut mousse dome with pineapple-lime filling

CHF 10

Liebe Gäste

Bei Fragen zu Unverträglichkeiten oder Allergien wenden Sie sich bitte an unser

Personal. Unsere Mitarbeitenden stehen Ihnen jederzeit gerne zur Verfügung.

Dear guests,

If you have any questions about intolerances or allergies, please contact our staff. Our staff

is happy to assist you at any time.

ALLE PREISE IN CHF INKL. MWST. · ALL PRICES IN CHF INCL. VAT./ TOUS LES PRIX SONT EN CHF, TVA COMPRISE

Dessert


